PEQUENOS ALMOGOS ¢ BREAKFASTS o PETITS
DEJEUNERS*

TORRADAS ¢ TOASTED BREAD ¢ TOASTS
Em pdo caseiro, de forma, de alfarroba ou de laranja

In regional bread, regular white, carob or orange bread
Tranche de pain traditionnel fait maison, pain de mie,
pains de caroube ou d'orange

Manteiga  Butter e« Beurre
Azeite o Olive oil « Huile d'olive

Compota caseira « Homemade jam o Confiture fait maison

TOSTAS ¢ TOASTED SANDWICHES o
SANDWICHS AU PAIN GRILLE *

Em pé&o caseiro ou de forma
In regional bread or reqular white
Tranche de pain traditionnel fait maison ou pain de mie

Queijo « Cheese « Fromage

Fiambre ¢ Ham ¢ Jambon

Mista (queijo e fiambre) « Cheese and ham e Fromage et jambon
Queijo e cebola » Cheese and onion e Fromage et oignons
Queijo e tomate » Cheese and tomato « Fromage et tomate

Queijo, cebola e tomate ¢« Cheese, onion and tomato
Fromage, oignons et tomate

SANDES ¢ SANDWICHES ¢ SANDWICHS *
Queijo ou fiambre ¢ Cheese or ham e
Fromage ou Jambon

Mista (queijo e fiambre) « Cheese and ham e
Fromage et Jambon

Presunto e Parma ham e Jambon fumé

* Em pdo caseiro ¢ In regional bread s Sur du pain fait maison traditionnel

CROISSANTS ¢ CROISSANTS o CROISSANTS

Queijo ou fiambre « Cheese or ham e Fromage ou jambon
Mista (queijo e fiambre) « Cheese and ham e Fromage et jambon
Recheado com doce e« Filled with jam e Farci de confiture fait maison

Recheado com chocolate/Nutella » Filled with chocolate/Nutella o
Farci de chocolat et Nutella
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FATIAS DOURADAS ¢ FRENCH TOAST e PAIN PERDU

(Em péo caseiro ou de forma « /n regional bread or reqgular white bread
Tranche de pain maison traditionnel ou pain de mie)

Tradicional Portuguesa com acucar e canela
Traditional Portuguese, with sugar and cinnamon
Traditionnel Portugais avec du sucre et cannelle

Classica, com xarope de acer o Classic, with maple syrup e
Classique, avec sirop d érable

Nutella e morangos « Nutella and strawberries o Nutella et fraises

COMPONHA A SUA TAGA ¢ DESIGN YOUR OWN ¢ COMPOSE
VOTRE TASSE

Escolha 1 base e 3 complementos « Choose 1 base and 3
toppings « Choisissez 1 base et 3 compléments

BASES e BASES e BASES

e logurte natural « Natural yogurt e Yogourt naturel
e Leite de vaca ¢ Regular milk e Lait de vache

¢ Leite de Améndoa ¢ Almond milk e Lait d'amande

e Acai e Acai e Acal

COMPLEMENTOS ¢ TOPPINGS « COMPLEMENTS
Cereais » Cereals o Céréales

e Aveia » Oats ¢ Avoine

e Cereais de fibra ¢ Fibre cereals « Céréales riches en fibres

 Flocos de milho tostado « Corn flakes o Corn flakes

¢ Trigo com chocolate « Wheat and chocolate e Ble au avec du chocolat
e Muesli

» Granola

Frutas Frescas ¢ Fresh Fruits e Fruits Frais

e Banana ¢ Banana e Banane
* Morangos e Strawberries o Fraises
e Laranja ¢ Orange « Orange
o Kiwi o Kiwi e Kiwi
e Abacaxi e Pineapple « Ananas

e Maga » Apple « Pomme

Frutos Secos ¢ Dried Fruits o Fruts Secs

e Passas ¢ Raisins ¢ Raisins secs

e Améndoas ¢ Almonds « Amandes

e Nozes » Nuts e Noix

e Coco ¢ Coconut s Noix de coco

* Sementes de Chia « Chia Seeds o Graines de Chia

« Sementes de Girasssol e Sunflower seeds o Graines de Tournesol

(extra complemento: 0,80€)
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ENGLISH BREAKFASTS e PETITS DEJEUNERS ANGLAIS

Inglés*! (ovo, salsicha, bacon, feijso, tomate, ¥ torrada com manteiga)
English*! (egg, sausage, bacon, baked beans, tomato, ¥z toast with butter)
Anglais*! (ceuf, saucisse, bacon, haricots, tomate, ¥z toast avec du beurre)

Mega Inglés* e Mega English* e Méga Anglais* 12,90¢€

Inglés Vegetariano (ovo, tofu, cogumelos, feijdo, tomate, ¥2 torrada com manteiga) 6,90€
English Vegetarian (egg, tofu, mushrooms, baked beans, tomato, ¥ toast with butter)

Anglais Végétarien (ceuf. tofu, champignons, haricots, tomate, ¥ toast avec du beurre)
*1Extra cogumelos salteados e Fxtra sautéed mushrooms e 3,00€
Extra champignons sautés

Fatia dourada com ovos mexidos e bacon 6,50€
French toast with scrambled eggs and bacon
Pain perdu avec ceufs brouillés et bacon

Cogumelos salteados em azeite e alho sobre Y2 torrada
Sautéed mushrooms in olive oil and garlic on Y toast
Champignons sautés avec huile d'olive et ail sur %> toast

Bacon sobre Y2 torrada ¢ Bacon on 2 toast e Bacon sur Y2 toast

Feijdo sobre V2 torrada e Baked beans on /2 toast « Haricot sur Y2 toast
Ovos com salsicha  Eggs and sausage o (Eufs et saucisse

Ovos com bacon ¢ £ggs and bacon e (Eufs et bacon

Ovos mexidos sobre Y2 torrada » Scrambled eqggs on V2 toast e
(Eufs brouillés sur ¥ toast

Ovos mexidos com espargos verdes sobre %2 torrada
Scrambled eggs with green asparagus on Y toast
(Eufs brouillés avec asperge verte sur Y2 toast

Ovos mexidos com cogumelos sobre Y2 torrada
Scrambled eggs with mushrooms on %> toast
(Eufs brouillés avec champignons sur Y2 toast

Ovo “benedict” com presunto ou bacon
(ovos escalfados e molho Holandés sobre Yz torrada)
Egg "benedict” with parma ham or bacon
(poached eggs and Hollandaise sauce on ¥ toast)
(Euf Bénédicte avec prosciutto ou bacon
(CEuf poché et sauce Hollandaise sur Y5 toast)

Ovo "benedict” com salmao fumado

(ovos escalfados e molho Holandés sobre Y5 torrada)
Egg "benedict” with smoked salmon
(poached eggs and Hollandaise sauce on ¥ toast)
(Euf Bénédicte avec saumon fume

(CEuf poché et sauce Hollandaise sur Y5 toast)

TOMATADA ALGARVIA ¢ ALGARVEAN TOMATO STEW ¢ SAUCE DE TOMATE
«ALGARVE»

Ovo escalfado em tomatada sobre Y2 torrada 5,50€
Poached egg in tomato stew on ¥ toast
(Eufs pochés et sauce tomate sur Y2 toast

Ovos mexidos em tomatada sobre Y42 torrada
Scrambled eggs in tomato stew on Y2 toast
(Eufs brouillés et sauce tomate sur ¥ toast
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REFEICOES LIGEIRAS o LIGHT MEALS o
COLLATIONS LEGERES

TOSTAS ¢ TOASTED SANDWICHES e
SANDWICHS AU PAIN GRILLE *

Mista (queijo e fiambre) ¢ Cheese and ham e Fromage et jambon

Queijo com cebola e tomate « Cheese, onion and tomato e
Fromage, oignons et tomate

Atum com maionese, cebola, tomate e queijo
Tuna with mayonnaise, onion, tomato and cheese
Thon avec mayonnaise, oignon, tomate et fromage

Frango com maionese, cebola, tomate e queijo
Chicken with mayonnaise, onion, tomato and cheese
Poulet avec mayonnaise, oignon, tomate et fromage

Vegetariana com tofu, rucula, maionese de alho, tomate e cebola
Vegetarian with tofu, rocket, garlic mayonnaise, tomato and onion
Végétarien avec tofu, roquette, mayonnaise a l'ail, tomate et oignon

“Almeixar” com rucula, tomate, queijo, salmdo fumado e maionese de alho 7,40€
"Almeixar” with rocket, tomato, cheese, smoked salmon and garlic mayonnaise
‘Almeixar” avec roquette, tomate, fromage, saumon fumé et mayonnaise a l'ail

* Em pdo caseiro  In regional bread « Sur du pain fait maison traditionnelle + 0,60€

OMELETES ¢ OMELETTE « OMELETTES

(ovo inteiro ou claras « whole egg or eqgg white » oeuf entier ou blanc d'oeuf),

Simples ¢ Plain e Nature

Queijo » Cheese o Fromage

Fiambre o Ham « Jambon - = 4
Mista « Cheese and ham  Fromage et jambo

Cogumelos « Mushrooms e Champignons

Frango ¢ Chicken e Poulet

Bacon ¢ Bacon e Bacon

Camarao ¢ Prawns e Crevettes

Acompanhe a sua refeicdo com uma das seguintes opgodes:

Side orders to go with your meal:
Acompagnez votre repas avec une des options suivantes:

* Dose de arroz « Portion of rice o Portion de riz
* Dose de salada » Portion of salad e Portion de salade
* Dose de legumes e Portion of vegetables  Portion de léegumes

* Dose de batata salteada « Portion of sauteed potatoes o
Portion de pommes de terre sautées

* Dose de batata frita « Portion of chips e Portion de frites

* Dose de batata-doce frita « Portion of fried sweet potatoes
Portion de patates douces frites

* Dose de salmdo fumado e« Portion of smoked salmon e Portion de

saumon fumé
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HAMBURGUERES ¢ HAMBURGERS « HAMBURGERS 5

(no pdo « on bun e burger)

Frango
Chicken
Poulet

150g

Simples (alface, tomate e molho de alho) 6,50€
Plain (lettuce, tomato and garlic sauce)
Simple (aitue, tomate et sauce a U ail)

Queijo (alface, tomate e molho de alho)
Cheeseburger (lettuce, tomato and garlic sauce)
Fromage (laitue, tomate et sauce a [’ ail)

Mediteranica (rucula. cogumelos, queijo de
cabra, cebola crocante e molho de alho)
Mediterranean (rocket, mushrooms, goat cheese,
crispy onions and garlic sauce)

Mé@éditerranéen (roquette, champignons, fromage
de chévre, oignon croquant et sauce a |’ ail)

“Almeixar” (bacon, ovo, queijo, alface,

tomate, cebola crocante e molho de alho)
"Almeixar” (bacon, egg, cheese, lettuce, tomato,
crispy onions and garlic sauce)

‘Almeixar” (bacon, ceuf. fromage, laitue, tomate,
oignon croquant et sauce 3 [ ail)

Tropical (bacon fumado, abacaxi, cebola caramelizada,  8,50€
cenoura ralada, queijo, alface, tomate e molho de barbecue)

Tropical (smoked bacon, pineapple, caramelized onion,
grated carrot, cheese, lettuce, tomato and barbecue sauce)

Tropical (bacon fumé, ananas, oignon caramélisé,
carotte rapée, fromage, laitue, tomate et sauce barbecue)

BAGUETES e BAGUETTES ¢ BAGUETTES

(tempo minimo de cozedura « minimum cooking time e minimum de temps de cuisson: 15min)

Bifana do lombinho de porco « Pork medallions e Filet de porc
Prego de alcatra « Rump steak « Rumsteack

Bifinho de frango com piri-piri (alface e tomate)
Chicken breast steak with piri piri (lettuce and tomato)
Filet de poulet avec piri-piri (laitue et tomate)

Atum com maionese, alface, tomate, cebola e ovo
Tuna with mayonnaise, lettuce, tomato, onion and egg
Thon avecmayonnaise, laitue, tomate, oignons et ceuf

Frango com maionese, ovo, milho, alface e tomate
Chicken with mayonnaise, egg, sweet corn, lettuce
and tomato

Poulet avec mayonnaise, ceuf, mais, laitue et tomate

Camarao, alface, tomate, ovo e molho de cocktail
Prawns, lettuce, tomato, egg and cocktail sauce
Crevette, laitue, tomate, ceuf et sauce cocktail

Salmao fumado e queijo fresco com Philadelphia, alface e tomate
Smoked salmon and fresh cheese with Philadelphia, lettuce and tomato
Saumon fume et fromage frais avec Philadelphia, laitue et tomate

Vegetariano com tofu, maionese de alho, cogumelos, alface e tomate
Vegetarian with tofu, garlic mayonnaise, mushrooms, lettuce and tomato
Végétarien avec tofu, mayonnaise a l'ail, champignons, laitue et tomate

5,50€
6,00€

5,50€

6,00€

6,50€

8,00€
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SALADAS ¢ SALADS ¢ SALADES

Atum (atum, ovo e cebola) ® TUNa (tuna, eqg and onion) ®
Thon (thon, ceuf et oignon)

Campo {meldo, presunto, azeitonas e queijo parmesio)
Country (melon, parma ham, olives and parmesan cheese)

Campagne (melon, jambon fumé, olives et parmesan)
4%

\\ Frango (frango grelhado, milho, abacaxi)
\\ Chicken (gritied chicken, sweet corn and pineapple)
" Poulet (poulet grillé, mais, ananas)

Vegetariana (tofu, macé, nozes torradas e queijo fresco)
Vegetarian (tofu, apple, toasted nuts and fresh cheese)
Végétarien (tofu, pomme, noix grillées et fromage frais)

Mar (melgo, camaréo, ovo e améndoas torradas) 10,50€
Sea (melon, prawns, egg and toasted almonds)
Mer (melon, crevettes, ceuf et amandes grillées)

Salmao fumado (salméo fumado, queijo fresco, funcho e liméo)
Smoked salmon (smoked salmon, fresh cheese, fennel and lemon)
Saumon fumé (saumon fumé, fromage frais, fenouil et citron)

ESCOLHA A BASE DA SUA SALADA ¢ CHOOSE YOUR SALAD BASE
CHOISISSEZ LA BASE DE VOTRE SALADE

Verdura (alface, tomate, ricula, cenoura ralada e pepino) » Green Salad (lettuce, tomato,

rocket, grated carrot and cucumber) ¢ \Verdure (laitue, tomate, roquette, carotte rdpée et
concombre)

Massa Fusilli (cenoura ralada, tomate e pepino) o Fusilli Pasta (grated carrot, tomato and
cucumber) o Pate Fusilli (carotte rapée, tomate et concombre)

Massa Penne Integral {(cenoura ralada, tomate e pepino) » Whole Wheat Penne (grated

carrot, tomato and cucumber) » Pate Penne au Blé Complet (carotte rapée, tomate et
concombre)

Mistura (verdura e massa) ® Mix (green salad and pasta) ¢ Mélange (verdure et pate)

ESCOLHA O MOLHO « CHOOSE YOUR SAUCE ¢ CHOISISSEZ VOTRE SAUCE

logurte o Yogurt e Yogourt
Cocktail « Cocktail « Cocktail
Vinagrete « Vinaigrette o Vinaigrette

Caesar o Caesar o Caesar

OUTRAS SALADAS ¢« OTHER SALADS ¢ D'’AUTRES
SALADES

Algarvia (tomate, cebola, pimento, pepino, azeite, vinagre e orégéos)
Algarvean (tomato, onion, peppers, cucumber, olive oil, vinegar

and oregano)

Algarvia (tomate, oignon, poivrons, concombre, huile d'olive, vinaigre et origan)

Tomate, mozzarella fresca e molho manjericao
Tomato, fresh mozarella and basil sause
Tomate, mozzaarella fraiche et basilic
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MASSAS o PASTAS o PATES

(Linguine, Massa Fusilli ou Massa Penne Integral  Linguine, Fusilli Pasta
or Whole Wheat Penne e Linguines, Fusilli ou Penne au Blé Complet)

Tomatada « Tomato stew e Sauce Tomate

Legumes ¢ Vegetables o Légumes 8,50€
Carbonara ¢ Carbonara » Carbonara 10,50€
Bolonhesa ¢ Bolognese ¢« Bolognaise 10,50€
Camardo ¢ Prawns e Crevettes 15,00€
Caril de camardo » Prawns in a mild curry sauce o Curry de crevettes 15,00€
Lasanha vegetariana ¢ Vegetarian lasagne ¢ Lasagne vegetarienne 9,50€

Lasanha de carne ¢ Meat lasagne ¢ Lasagne a la viande 10,00€

PIZZAS CASEIRAS ¢ HOMEMADE PIZZAS e PIZZAS
TRADITIONNELLES FAIT MAISON (28cm)

(cozidas em forno de pedra  cooked in traditional stone oven
cuit au four en pierre)

Margarita (molho de tomate, queijo e orégios)
Margherita (tomato sauce, cheese and oregano)
Margarita (sauce tomate, fromage et origan)

Fiambre (molho de tomate, queijo, fiambre e orégaos) 10,00€
Ham (tomato sauce, cheese, ham and oregano)
Jambon (sauce tomate, fromage, jambon et origan)

Pepperoni (molho de tomate, queijo, pepperoni e orégéos) 12,00€
Pepperoni (tomato sauce, cheese, pepperoni and oregano)
Pepperoni (sauce tomate, fromage, peppéroni et origan)

Vegetariana (molho de tomate, queijo, pimento, cebola, milho, cogumelos, tofu

e orégaos)

Vegetarian (tomato sauce, cheese, peppers, onions, sweet corn, mushrooms, tofu
and orégano)

Végétarienne (sauce tomate, fromage, poivrons, oignons, mais, champignons, tofu
et origan)

Lusitana (molho de tomate, queijo, presunto, rucula, queijo Grana Padano e 13,50€
molho de manjericdo}

Lusitana (tomato sauce, cheese, parma ham, arugula, Grana Padano cheese and basil sauce)
Lusitana (sauce tomate, fromage, jabom fumé, roquette, fromage Grana Padano et sauce basilic)

Serrana (molho de tomate, queijo, linguica, azeitonas, pimento, cebola e orégios) 14,00€
Serrana (tomato sauce, cheese, Portuguese ‘chourico”, olives, pepper, onion and oregano)
Montagnarde (sauce tomate, fromage, chorizo, olives, poivrons, oignons et origan)

Calzone Almeixar (molho de tomate, queijo, frango, bacon, cogumelos, 14,50€
azeitonas, milho e orégaos)

Calzone Almeixar (tomato sauce, cheese, chicken, bacon, mushrooms,

olives, sweet corn and oregano)

Calzone Almeixar (sauce tomate, fromage, poulet, bacon, champignons,

olives, mais et origan)

Salmao (molho de tomate, queijo, salmdo fumado, queijo Philadelphia, funcho,
limdo e orégéos)

Salmon (tomato sauce, cheese, smoked salmon, Philadélphia cheese,

fennel, lemon and oregano)

Saumon (sauce tomate, fromage, saumon fumé, fromage Philadelphia, fenoui,
citron et origan)

Mar (molho de tomate, queijo, pimento, camardo, atum, mexilhdes e orégsos)
Sea (tomato sauce, cheese, peppers, prawns, tuna, mussels and oregano)
Mer (sauce tomate, fromage, poivrons, crevettes, thon, moules et origan)
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CREPES SALGADOS ¢ SAVOURY CREPES e CREPES SALES

Misto (queijo, fiambre, tomate e orégios)
Cheese and ham (tomato and oregano)
Mixte (fromage, jambon, tomate et origan)

Margarita (molho de tomate, fiambre, queijo e orégdos)
Margherita (tomato sauce, ham, cheese and oregano)
Margarita (sauce tomate, jambon, fromage et origan)

Ovo escalfado em tomatada
Poached egg in tomato stew sauce
Euf poché a la tomate

Ovo mexido em tomatada
Scrambled egg in tomato stew sauce
CEuf brouillé a la tomate

Vegetariano com recheio cremoso de legumes, gratinado
Vegetarian with a creamy vegetables filling, gratinated
Végetarien avec une garniture crémeuse de legumes, au gratin

Presunto, ovo, queijo mozzarella e molho Holandés
Parma ham, egg, mozzarella cheese and Hollandaise sauce
Jambon fume, ceuf, fromage mozzarella et sauce Hollandaise

Bolonhesa, gratinado
Bolognese au gratin
Bolognaise au gratin

Recheio de frango e espinafres, gratinado
Chicken and spinach filling, au gratin
Poulet et épinards, au gratin

Recheio cremoso de atum, cenoura e alho francés, gratinado
Creamy tuna filling, carrot and leek, au gratin
Farce crémeuse de thon, carottes et poireaux, au gratin

Bacon, rucula, tomate cherry, cebola crocante, queijo mozarela e

molho caesar 8,90€
Bacon, arugula, cherry tomatoes, crispy onions, mozzarella cheese and

caesar sauce

Bacon, roquette, tomates cerises, oignons croustillants, fromage mozzarella et
sauce caesar

Recheio cremoso de camardo, cogumelos e rucula  10,50€
Creamy shrimp filling, mushrooms and rocket
Farce crémeuse de crevettes, champignons et roquette

Salmdo fumado, funcho, queijo fresco, rucula e molho de iogurte 10,50€
Smoked salmon, fennel, fresh cheese, arugula and yogurt sauce
Saumon fumé, fenouil, fromage frais, roquette et sauce yogourt
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APERITIVOS ¢ APPETIZERS « AMUSE GUEULE

CESTINHAS DE PAO “ALMEIXAR” « "AL MEIXAR" HOMEMADE BREAD BASKET

e PAIN ASSORTI A L'ALMEIXAR

Cesto sortido de pdo » Assorted basket of bread e

Corbeille a pain assortie

Manteiga ¢ Butter « Beurre

Compota caseira « Homemade jam e Confiture fait Maison

Pasta de atum caseira » Homemade tuna dip e Pate de thon fait maison
Azeitonas ¢ Olives ¢ Olives

Queijo de ovelha curado  Cured sheep cheese ¢ Fromage de brebis

Queijo de cabra “chévre” panado, com compota de tomate
Breaded goat cheese “chévre’, with tomato jam
Fromage de chevre pané, avec confiture de tomates

SOPAS ¢ SOUPS e SOUPES

7~ Creme de legumes « Vegetable cream « Créeme de légumes

Sopa do dia « Soup of the day « Soupe du jour

PAO DE ALHO ¢ GARLIC BREAD TOASTS  TARTINE A L'AIL
(com tomate e orégdos » with tomato and oregano e avec tomate et origan)
Queijo mozzarella e Mozzarella cheese o Mozzarella

Mista (queijo mozzarella e fiambre) @ Mozzarella cheese and harm e
Mixte (mozzarella et jambon)

Atum e queijo mozzarella e Tuna and mozzarella cheese o
Thon et mozzarella

Frango e queijo mozzarella e Chicken and mozzarella cheese o
Poulet et mozzarella

Presunto e queijo mozzarella o Parma ham and mozzarella cheese o
Jambon fumé et mozzarella

Salmao fumado e queijo mozzarella ¢ Smoked salmon
and mozzarella cheese e Saumon fumé et mozzarella

* Em base de pizza ¢ in pizza base « dans la pate a pizza

1,80€

0,90¢€
1,20€
2,00€
1,50€
3,90€
6,90€

3,50€
P.V.
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TAPAS ¢ TAPAS ¢ TAPAS

Cogumelos recheados com camardo, bacon, cebola e queijo gratinado  10,00€
Stuffed mushrooms with shrimps, bacon, onion and gratinated mozzarella
cheese

Champignons farcis au crevettes, bacon, oignons et gratin de mozzarella

Trio Bruschetas: - Queijo, compota de figo e améndoa 9,90€
- Salmdo fumado, queijo Philadelphia e espargos
- Cogumelos salteados com rucula,
presunto e coulis de laranja

Triple Bruschetas: - Cheese, fig jam and almond
- Smoked salmon, Philadelphia cheese and
green asparagus
- Sautéed mushrooms with rocket, parma ham and
orange coulis

Trio Bruschettas: - Fromage, confiture de figue et amandes
- Saumon fumé, fromage Philadelphia et asperges
- Champignons sautés avec roquette, jambon
fumé et coulis d’'orange

“Pica Pau” Surf & Turf (camarao, alcatra e lombinho de porco) 9,90€
Surf & Turf "Pica Pau” (shrimps, rump steak and pork tenderloin in a sauce)
“Pica Pau” Surf & Turf (crevettes, rumsteack et filet de porc en sauce)

“Pica Pau” de barriga de atum 9,90¢€
Tuna belly “Pica Pau” (strips of tuna portuguese style)
“Pica Pau” de thon (lanieres de thon a la portugaise)

Asinhas de frango com molho de barbecue
Chicken wings with barbecue sauce
Ailes de poulet avec sauce barbecue

Camarao frito em azeite e alho (200q)
Fried prawns with olive oil and garlic (200g)
Crevettes frites & [ ail et huile d olive (200g)

Ameijoas a “Bulhdo Pato” 22,00€
Clams "Bulhdao Pato” style, with olive oil, garlic and coriander
Palourdes “Bulhdo Pato”, avec huile d'olive, ail et coriandre

Mexilhdes a “Marinheira” (com azeite, cebola, alho e louro) 10,50€
Mussels “Marinheira” style (with olive oil, onion, garlic and bay leaf)
Moules a la “Marinheira” (avec | huile d” olive, oignon, ail et feuille de laurier)

Calamares a Romana servidos com molho Aioli (maionese de alho) 9,50€
Calamares "Romana” style served with Aioli sauce (garlic mayonnaise)
Calamars a la romaine, servis avec une sauce aioli (mayonnaise & l'ail)

Aros de Cebola com molho doce-picante
Onion rings with sweet-chili sauce
Beignet d'oignon avec sauce chili-douce

Tabua de queijos e enchidos Almeixar
"Almeixar” portuguese sausage and cheeses board
"Almeixar” plateau de saucisses et fromages portugais

Tabua “Fritto Mix” (calamares, asinhas de frango, aros de cebola, 17,90€
cogumelos panados e batata frita)

“Fritto Mix" board (calamares, chicken wings, onion rings, breaded mushrooms and chips)
Plateau “Fritto Mix" (calamars, ailes de poulet, beignet d'cignon, champignons pané et frites)
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REFEIGOES COMPOSTAS ¢ MEALS o
REPAS COMPOSEES

Tofu e Tofu e Tofu
Bifinhos de frango e Chicken breast steaks o Filets de poulet

Medalhdes de lombinho de porco e Pork tenderloin medallions e
Médaillons de filet de porc

Bife de alcatra « Rump steak « Rumsteack

* Servido com batatas fritas e salada « Served with chips and salad « Servi avec frites
et salade

Acompanhe sua refeicdo com um dos seguintes molhos
Sauces to accompany your meals
Acompagnez votre repas avec l'un des sauces suivantes

Molho cremoso de cogumelos ¢ Creamy mushroom
sauce » Sauce crémeuse au champignons

Molho a portuguesa ¢ Portuguese sauce  Sauce portugaise

Molho de mel e mostarda « Honey and mustard sauce
Sauce miel et moutarde

Molho de cdco e lima e Coconut and lime sauce o Sauce
noix de coco et citron vert

Molho de pimenta verde ¢ Green pepper o Sauce de poivre vert

OUTRAS REFEICOES COMPOSTAS ¢ OTHER MEALS o
D’AUTRES REPAS COMPOSEES

Bife de alcatra com presunto e cogumelos, gratinado com mozzarella 17,90€
Rump steak with parma ham and mushrooms, with melted mozzarella cheese
Rumsteack avec jambon fumé et champignons au gratines avec du fromage
mozzarella

Bife de alcatra com queijo de cabra, mel, laranja e cebola crocante 17,90€
Rump steak with goat cheese, honey, orange and crispy onions
Rumsteack avec fromage, miel orange et oignons croquants

Barriga de atum grelhada
Grilled tuna belly
Ventre de thon grillé

Espadarte grelhado
Grilled swordfish
Espadon grillé

Servidos com batata salteada e legumes
Served with sautéed potatoes and vegetables
Servi avec légumes et pommes de terre sautées
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A informacdo sobre a existéncia de Alergénios nos produtos a consumir deve
ser obtida junto dos funcionarios.

The information on the existence of allergens in products for consumption must
be obtained from the staff.

Les Informations sur l'existence de allergénes dans les produits destinés a la
consommation doit étre obtenue aupres du personnel.

* Regulamento (eu) 1169/2011 de 25-10

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser
cobrado se nao for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.

No dish, food or beverage product, including the starters/appetizers, may be
charged unless they are requested by the customer or rendered useless by the
latter.

Aucun plat, produit alimentaire ou poisson, y compris les hors-d'ceuvre

peut étre débité, sauf si ils sont solicites par le client ou rendus inutilisables
par ce dernier.

* DL 10/2015 de 16-01

IVA incluido a taxa em vigor. Possuimos Livro de Reclamacdes.
VAT included. We have complaints book.
TVA inlus. Nous avons un livre de réclamations.
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